Rodspaettegryde
Ingredienser:

500 g rgdspeettefileter

2 spsk. smer

2 lgg

6 spsk. kapers

2 dl hakkede syltede agurker

% dl cognac

3 spsk. tomatpure
1 tsk. salt
2 dl flgde
Saften af % citron
Fremgangsmade:

Sovs. Fgrst laves sovsen, hvori rgdspeettefileterne senere skal dampes. De hakkede Igg let steges i
serveringsgryden, og heri tilsaettes kapers og agurk i sma tern og det steges videre inden cognac,
tomatpure, piskeflgde, salt og peber tilsattes. Dette koger op, og heri laegges r@dspattefileterne,
let dryppet med citronsaft og bgjet let sammen. Fisken dampes under lag i sovsenica 10 — 12
minutter. Serveres med fx Igse ris.



