Hovmesterens torsk
Ingredienser:

1200 g torskefileter

50 g smor

750 g tomater

750 g kartofler

4 pxene lgg

1 bouillonterning

en sjat gl

salt og peber

persille, hvidvin, flgde,
hvidlgg og Chilli

Fremgangsmade:
Rens kartoflerne og skaer dem i 1 cm tykke skiver og kog dem i 10 minutter med bouillonterningen.

Fordel smgr pa et stegefad. Skeer Igg, tomater og torsk i skiver og fordel det skiftevis med de
halvkogte kartoffelskiver skratstillet i stegefadet. Heeld kartoffelvandet over, sa det er lige under
rettens overflade. Drys lidt salt og godt med peber.

Saet retten i ovnen pa svag varme. Nar retten begynder at koge tilszettes ca. % @l — helst en porter.

Hvis du vil benytte hvidvin og flade kommes det i kartoffelvandet — som du sa skal spare lidt pa.
Kom lidt grgnt pa toppen inden retten serveres.



